QUINTA DONA

SANCHA

House of Unique Wines

ESPECIFICACOES TECNICAS

Regido: Dio . Sub-regido: Silgueiros
Ano: 2023

Castas: Jaen, Tinta Pinheira, Baga e Tinto Cao

NOTAS DE PROVA:

Cor: Rosa/Salmao ténue

Nariz: Notas de fruta vermelha, groselha, toranja e com algumas
notas florais como rosas

Boca: Fresco, untuoso com final de boca seco e persistente

INFORMACAO TECNICA:

Localizagdo da vinha: 300m de altitude, virada a Sul, Silgueiros

Idade/produgio por hectare: 35 anos, 8000 kg/ha

Sistema de condugio: Guyot Duplo
Densidade: 4000 pés/ha

Clima: Temperado mediterranico com influéncia atlantica

Solo: Granitico
Data de Colheita: 22 de Setembro

Tipo de vindima: Manual em caixas de 20kg

Vinificagdao: Fermenta¢do em cubas de inox . Temperatura

controlada entre 14°-16°C . Duracao de 29 dias

Estagio: 6 meses em cubas de inox . 2 meses em garrafa

Carateristicas Fisico-quimicas:
Alcool: 13%Vol. . pH: 3,34
Acidez Total: 6,0 g 4c. Tartarico/L
Acgucar residual: 0,4 ¢/L

FICHA LOGISTICA/DADOS LOGISTICOS

Garrafa Caixa Palete (euro)
0,75L 8 camadas
96 caixas
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Assim eram os antigos, olhavam e viam o milagre que a vinba iria dar. ..




QUINTA DONA

SANCHA

House of Unique Wines

ESPECIFICACOES TECNICAS

Regido: Dio . Sub-regido: Silguciros
Ano: 2023

Castas: Jaen, Tinta Pinheira, Baga e Tinto Cao

NOTAS DE PROVA:

Cor: Rosa/Salmao ténue
Nariz: Notas de fruta vermelha, groselha, toranja e com algumas
notas florais como rosas

Boca: Fresco, untuoso com final de boca seco e persistente

INFORMACAO TECNICA:

Localizagio da vinha: 300m de altitude, virada a Sul, Silgueiros

Idade/produgio por hectare: 35 anos, 8000 kg/ha

Sistema de condugio: Guyot Duplo
Densidade: 4000 pés/ha

Clima: Temperado mediterranico com influéncia atlantica

Solo: Granitico
Data de Colheita: 22 de Setembro

Tipo de vindima: Manual em caixas de 20kg

Vinificagdo: Fermenta¢io em cubas de inox . Temperatura

controlada entre 14°-16°C . Duracdo de 29 dias

Estagio: 6 meses em cubas de inox . 2 meses em garrafa

Carateristicas Fisico-quimicas:
Alcool: 13%Vol. . pH: 3,34
Acidez Total: 6,0 g dc. Tartarico/L
Acgucar residual: 0,4 g/L

FICHA LOGISTICA/DADOS LOGISTICOS
Garrafa Caixa Palete (curo)
1,5L 10 camadas
3 85 caixas
38 cm 14.4 cm‘ 140m
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Assim eram os antigos, olhavam e viam o milagre que a vinba iria dar. ..




